THE TRADITIONAL TEA COMPANY Uf LONDON

KENYA KANGAITA FOP

Kangaita Tea Factory - to zrzeszenie 5 730 matych farm, ktérych uprawy fgcznie zajmujg
obszar okoto 966 hektarow.

Uprawy tej herbaty znajdujg sie w odlegtosci zaledwie 700 m na potudnie od granicy parku
narodowego Mount Kenya i niedaleko Wielkich Rowow Afrykanskich. W bezposrednim
sgsiedztwie laséw deszczowych na wysokosci ponad 2000 m n.p.m. rozciggaj sie plantacje
upraw herbaty. Bogactwo i hojnos¢ natury sprawia, ze warunki tu panujgce pozwalajg na
uprawy jednej z najlepszych herbat w tym kraju. Wysokie potozenie plantacji wzgledem
poziomu morza oraz czeste zachmurzenie sprawito, ze sg one nazywane przez miejscowych
,Cloudy Fields” (pola w chmurach).

Z uwagi na fakt, ze zdecydowana wiekszos¢ upraw herbat afrykanskich to produkcja CTC ,
tym bardziej jesteSmy dumni z mozliwosci oferowania naszym klientom unikalnej i
wyjgtkowej samej w sobie herbaty Kangaita o frakcji liscia FOP. To wtasnie ona stanowi
baze do produkcji naszych wysmienitych mieszanek.

CHARAKTERYSTYKA:

Lisé: typowy dla herbaty typu orthodox — w wiekszosci o regularnym ksztalcie, ciemno-
brgzowym kolorze przechodzgcym w czern z niewielkg zawartoscig ,tipséw” i stodowym
aromacie.

Kolor naparu: czysty/przejrzysty, gteboka miedziana barwa.

Smak: gteboki i bogaty w nuty owocowe, stodki z delikatng nutg korzenna.

Posmak: stodki, Sciggajgcy.

Propozycja parzenia (240ml): dla oséb lubigcych bardzo mocny napar sugerujemy jedng
czubatg tyzeczke.

Przygotowanie: Czas parzenia od 3-5min. Herbata Kenya Kangaita najlepiej prezentuje sie
po zalaniu ,biatym wrzgtkiem” - to ten moment, kiedy woda zaczyna wrzec.

Idealnie smakuje z odrobing mleka. Aby uzyska¢ wtasciwy smak ,English tea”, nalezy
zaparzy¢ dosy¢ mocng herbate i doda¢ 2-3 tyzki stolowe mleka, tak by kolor herbaty byt
ztoty!

Ice Tea w_100% naturalna!: Do tego celu nalezy wsypa¢ jedng czubatg tyzeczke herbaty
Kenya Kangaita i zaparzy¢ jg w kubku o pojemnosci 240ml. Herbate zala¢, tzw.” biatym
wrzagtkiem” do potowy objetosci kubka, zaparzy¢ i poczekaC, az wystygnie. Nastepnie do
szklanki dodac 16d (dosy¢ duzo ok. 1/2 szklanki) i zala¢ go ostudzong herbatg. Topigcy sie
I6d rozcienczy herbate, co w efekcie sprawi, ze zamiast esencji bedzie gotowa Ice Tea.
Koniecznie serwowac z plasterkami pomaranczy i / lub limonki.
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